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BRANDSKYDD FOR RESTAURANG

Skydda dig och ditt féretag mot brand

\'
Svenska w Brandskyddsforeningen

Brandsiker Kunskap



Du maste kunna skydda dig
och dritt féretag mot brand

Visste du att den forsta januari 2004 tradde en ny lag i kraft som heter
lagen om skydd mot olyckor? For dig som driver restaurang betyder

det att du maste arbeta systematiskt med ditt brandskydd, &ven om du

tillhér dem som inte behdver lamna in en skriftlig redogdrelse till kom-

munen. Det ligger i ditt eget intresse. Nu upphor brandsynen fran

raddningstjansten.

Varje ar brinner virden for atskilliga miljo-
ner i Sverige. Dessutom intréffar manga
dodsbriander med alla dess tragiska konse-
kvenser. Det dr léttare att forebygga brander
dn att slicka dem. Genom ett bra brandskydd
kan du undvika personskador, mildra konse-
kvenser, minska risken for driftstopp och
dérigenom behélla dina kunder. Brandsiker-
heten &r en viktig del i en trygg arbetsmiljo.
For bade dig, dina medarbetare och géster.

Familjerestaurang
Det ér inte sérskilt komplicerat att arbeta
med sitt brandskydd. Det handlar mest om att
ta reda pa brandriskerna, skaffa sig rutiner sa
att man regelbundet kontrollerar att brand-
skyddet fungerar och informera personalen
om vad som géller. Med ordning och reda
kommer man langt. Raphael Fitoussy, som dr
restaurangégare beréttar hir om hur de arbe-
tar med brandskyddet pa hans restaurang.

Han driver tillsammans med sina tva sys-
kon restaurangen Cassi pa Narvavigen i
Stockholm. Det dr tio personer som jobbar pa
restaurangen. Cassi har 110 sittplatser, full-
standiga spritréttigheter och serverar bade
lunch och middag.

—Pappa borjade jobba hér som anstilld
1954 och tog sedan 6ver restaurangen 1970.
Jag har sjélv jobbat héri27 ar, beréttar Raphael.

Brandsyn

—Vid en brandsyn démde brandinspektoren
ut vart trdinnertak som funnits i 30 ar. Han
sade att vi maste ta ner det. Det hade kommit

nya skirpta regler. Vi dgnade semestern at att
snickra och var vil inte s glada &t det, men
insdg att vi maste ta reda pad mer om hur man
skyddar sig mot brand, beréttar Raphael.

— Vi fick kontakt med en brandingen;jor
som hjélpte oss att komma igdng med vart
brandskyddsarbete. Det var jittebra. Vi
behovde ndgon som kunde ldra oss att pa ett
enkelt sitt fa struktur pa det hela. Mycket ar

"Vi fick kontakt med en brandin-
genjor som hjdlpte oss att komma
igdng med vart brandskyddsarbe-
te. Det varjdttebra. Vi behovde
ndgon som kunde ldra oss att pa
ett enkelt satt fa struktur”

Raphael Fitoussy, restaurangigare,
restaurang Cassi i Stockholm.

juvanligt sunt fornuft, men det géller att
vara medveten om de risker som finns for
att kunna forebygga brander. Han talade om
hur vi skulle gora.

Ordning och reda

Nu har restaurangen ett system for sitt
brandskydd. Det finns en pairm med ritning-
ar med handbrandslidckare och utrymnings-
vagar uppmairkta och de har ocksa en utrym-
ningsplan uppsatt i koket.

— Vi har méten ungefar varannan manad
med personalen dér vi fordelar vem som har
ansvar for vad och talar om de risker som
finns och om vad som kan hdnda. Vi har ju
till exempel gaslagor och fritos i koket.
Biégge mycket brandfarliga, sdger Raphael.

Det giller att ha 6gonen med sig och
ocksé veta hur man ska gora om det borjar
brinna.

— Vi upplyser alltid ny personal om hand-
brandslidckare, utrymningsvagar osv. Vi hyr
lokalerna av en bostadsrattsférening och de
far ta del av véar brandskyddsdokumenta-
tion. Vi har ocksa pratat om att ga en kurs i
praktiska 6vningar som att va med hand-
brandslidckare, siger Raphael.

Egenintresse

Han menar att det ligger i deras eget
intresse att ha ett gott brandskydd och att
det dr enkelt ndr man vél fitt ordning och
reda pa vilka risker som finns och hur man
kan undvika bréinder.

—Jag rekommenderar andra att ta hjélp av
ndgon kunnig nir man ska borja sitt brand-
skyddsarbete sa att man kommer igéng pa rétt
sitt. Det gjorde att vi fick struktur pa det hela
snabbt, sdger Raphael. m

Den nya lagen om skydd mot olyckor trddde i kraft den forsta januari 2004. Den ersdtter den nuvarande rdddningstjdnstlagen. Lagen innebdr att alla mdste arbeta systema-
tiskt med sitt brandskydd. Det spelar ingen roll hur stor eller liten man dr. Du som har en mindre restaurang har ett egenansvar fér sldckutrustning, utbildning och dterkommande utrym-
ningsévningar. Dessutom mdste alla restauranger och liknande verksamheter som har plats for fler n 50 personer i samma lokal och som har tillstand att servera alkohol dven ldmna in
en skriftlig redogérelse av sitt brandskydd. Det gdller dven hotell, pensionat och vandrarhem med plats fér minst 9 gdster eller som har minst 5 gdstrum. Brandsynen forsvinner. Lagen om
skydd mot olyckor dr uppbyggd pd liknande sétt som exempelvis arbetsmiljélagstiftningen. De som redan dr vana att arbeta systematiskt med arbetsmiljéfragor kan Idtt Idgga in syste-
matiskt brandskyddsarbete i detta system. 2004 dr ett 6vergdngsdr. Senast den forsta januari 2005 ska den skriftliga redogérelsen vara inldmnad till kommunen. Mer information
om lagen och vilka som dr skyldiga att [dmna skriftliga redogérelser hittar du pa Svenska Brandskyddsféreningens webbplats www.svbf.se



Tips for en brandsidkrare restaurang

Anlagd brand
Hall rent och stingt till
soprum, containrar och
obevakade platser,sa att
obehériga inte kommer i
narheten. = Hall ordning
pa lager och i forrad.
= Vid rokning pa lastkaj
anvand askkoppar i plat.

.

Stdadning forebygger
Bra stadning innebar ett
gott brandskydd.= Brann-
bart material maste regel-
bundet forslas bort.

Elektrisk utrustning
Se till att spotlights och varma stralkas-
tare ar fria och inte 6vertickta.= Byt ut
blinkande lysrér — risk for 6verhettning
som kan leda till brand. = Kontrollera
regelbundet att elutrustningen funge-
rar. = Undvik provisoriska sladdar och
|16sa ledningar. = Sting av kopiatorer
och andra kontorsmaskiner fér natten
eller anvand timer for att minska risken
for Gverhettning.

1 ‘ Fria n6dutgangar

Se till att det inte star prylar i vagen
| for nédutgangarna och att de ar tyd-
ligt utmédrkta med skyltar. = Gor en
utrymningsplan och placera den pa
vil synlig plats.

Personalutrymmen

|

.. / +| = Skaffa timer till personalens kaffebryggare.= Spis/virme-

| F Slarv vanlig orsak till brand = —. plattor, heta ytor. = Levande ljus.= Rékning —anvind ask-
Bland de vanligaste orsakerna till Lk : koppar i plat som téms pa ett sikert sitt.

brander dr ovarsamhet med eld som
till exempel glodande cigarettfimpar
som kastas, glomda ljus etc.= En
annan orsak dr att det borjar brinna i
elektriska maskiner och apparater.

Slackutrustning . Personalméten

Kontrollera att ni har ratt Informera nyanstillda ;_ ‘_"
typ av utrustning for era om foretagets brand-
behov och att den fungerar skydd. = Utbilda perso-
= Se till att alla kan skota till nalen si att de har ett
exempel en handbrandslack- brandskyddsmedvetan-
are. = Kontrollera brandvar- de och kan ta egna ini-
narna regelbundet. tiativ.= Ha regelbundna
méten kring brandsa-
kerhet.

»
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Brandrisker
Brandfarliga vatskor och brandfarliga gaser ska forvaras pa ett tryggt sitt. = Star
moblernas tyg och stoppning emot en brinnande cigarett? Storre draperier eller
liknande bor brandskyddas pé lampligt satt.




Att gora en riskinventering

Syftet med riskinventeringen ar att personalen ska bli medveten om de
brandrisker som finns och fd rutin pa att hitta dem. Genom &vning och

utbildning kan alla anstdllda forstd och respektera brandférebyggande
atgdarder och hjdlpa till i brandskyddsarbetet.

Steg | - Inventering Steg 2 — Hantering Steg 3 — Uppfoljning
I. Utse en brandskyddsansvarig person. Gor en bedémning om riskerna 1. Besluta om nér uppfoljning ska ske.
2. Besluta om vem som ska genomféra inventeringen. som ni har inventerat ska accep- 2. Fragestaliningar vid uppfoljningen; har nya risker
3. Goren rundvandring i restaurangen med tillhérande lagerutrymmen teras eller om eventuella atgar- tillkommit eller gamla férsvunnit?

och notera om och i vilken omfattning riskerna nedan forekommer. derbehdvs for att minska eller ta 3. Tank pa att riskforteckningen ska vara aktuell.
4. Stryk de risker som inte férekommer och lagg till de eventuella risker bort risken.

som ni kan identifiera och som inte star angivna.
5. Inventera och dokumentera riskerna.Vilken risk ar det och var finns den?

6. Besluta om ndr redovisning av riskerna ska ske.

Checklista — forebyggande brandskydd

Slackutrustning Brandfarliga gaser Anlagd brand i soprum, containrar,
Brandvarnare Brandskyddade textilier obevakade platser

Information till personal Stddning Lastkaj — rékning

Utrymningsplan Kaffebryggare Spotlights — varma stralkastare
Utrymningsoévningar Spis/varmeplattor, heta ytor Blinkande lysror

Fria n6dutgangar Levande ljus Brand i elutrustning

Brandfarliga vatskor Rékning
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Om det bérjar brinna Radda — Larma — Slacka

Svenska Brandskyddsféreningen dr en medlemsorganisation som arbetar for ett brandsikrare Sverige. Genom information och utbildning

hjdlper vi manniskor, féretag och organisationer att ta eget ansvar for sitt brandskydd. Telefon 08-588 474 00. www.svbf.se
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